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Emfd@@k@ dl@ \/\/GH’ Frithling - Frisch, zitrisch, grﬁ@g
dev Cocktails

V>
Rhabarber Spritz D

Sommer - Fruchtig, kiihl, erfrischend
Mojito
Wer geniesst es nicht, einen kdstlichen Aperol Spritz
Cocktail in der Hand umd'eimfacb mal ab- Pina Colada
schalten? Oft denken wir dabei nur an
heisse Sommertage. Doch die Welt der
Cocktails ist unglaublich vielfaltig und Herbst - Warmend, wiirzig, rund
halt TUr jede Jahreszeit den passenden
Genuss bereit. Also, worauf wartest du
noch? Such dir dein Lieblingsrezept aus Negroni
und mix dir deinen perfekten Drink!

Old Fashioned

Apple Mule

Winter - Kraftig, festlich, cozy
Cosmopolitan
Espresso Martini
Y

Hot Toddy



Hu@o

Leicht, frisch und sUss: Der Hugo ist
der Inbegriff des Frihlings im Glas. Mit
sussem HolunderblUtensirup, spritzigem
Prosecco, frischer Minze und einem klei-
nen Schuss Limette kombiniert er eine
susse Note mit angenehmer Frische. Ser-
viert auf Eis ist es perfekt fur einen
sonnigen Fruhlingstag

---------------------------------------------------------------------------------------

Zutaten : Zubereitung

- 2cl Holunderblutensirup f 1. Ein Weinglas mit Eiswirfeln fillen

- 15ml Prosecco : 2. Minzblatter leicht zwischen den Hinden

- Ein paar Blitter frische andricken und ins Glas geben

Minze - 3. Limettenscheiben hinzufigen

- 1 Limette . 4. Holunderblitensirup hinzufigen

— Einen Schuss Mineralwasser - 5. Mit Prosecco und Mineralwasser

- Eiswlirfel auffullen

: 6. Umrihren und nach Belieben mit einem

Minzzweig garnieren




aqurken-gin Tonic

Frisch, herb und simple: Der Gurken-Gin
Tonic bringt mit seiner Einfachheit neue
Leichtigkeit ins Glas. Frisch gekuhlte
Gurkenscheiben treffen auf klassischen
Gin und spritzigen Tonic. Perfekt fur
die ersten Fruhlingstage im Garten oder
immer dann, wenn es besonders erfri-
schend sein darf.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Zutaten : Zubereitung
- 5cl Gin . 1. Ein Glas mit Eiswirfeln fullen
- Tonic Water . 2. Gurkenscheiben hinzufiigen
- 2-3 Gurkenscheiben . 3. Gin hinzufigen
- Eiswiirfel § 4. Mit Tonic auffiillen

- Ein Minzblatt : 5. Mit einem Minzblatt garnieren




Rinabarber Sprifz

Prickelnd, sUss und erfrischend: Der
Rhabarber Spritz kombiniert die fei-
ne Saure von Rhabarber mit prickelndem
Prosecco und einem Hauch von Minze. Ein
zarter Rosaton, ein frischer Geschmack
- perfekt fur die ersten Sonnenstrahlen
und den Apéro im Freien.

---------------------------------------------------------------------------------------

Zutaten @ Zubereitung
- 4cl Rhabarbersirup § 1. Ein Glas mit Eiswlrfeln fillen
- 6¢l Prosecco § 2. Rhabarbersirup hinzufigen
- 4cl Mineralwasser é 3. Prosecco hinzufligen
- Ein paar frische Blatter : 4. Mit Minteralwasser auffillen
Minze § 5. Mit einem Minzblatt garnieren

- Edswlrfel




Mojtto

Suss, Frisch und minzig: Der Mojito ver-
eint frische Minze, Limettensaft, weis-
ser Rum und sprudelndes Soda zu einem
herrlich kUhlen Drink. Erfrischend wie
eine leichte Brise an einem heissen Tag
- perfekt fur entspannte Abende und son-
nige Stunden im Freien.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Zutaten @  Zubereitung
- 6¢cl Weisser Rum é 1. Limettensticke und Zucker in ein
- 2TL brauner Zucker : grosses Glas geben und leicht
- Ein paar Blatter frische é zerdricken
Minze 2. Minzblatter leicht andriicken und

- 1 Limette : hinzufligen

— Einen Schuss Mineralwasser ; 3. Glas mit Eiswlrfeln fullen

— Eiswiirfel 4. Rum hinzuflgen

5. Mit Mineralwasser auffillen

6. Umrihren und mit einem Minzzweig

garnieren



hoevol Spritz

Bitter, elegant und spritzig: Der Aperol
Spritz st mit seiner leuchtend orangen
Farbe, der sanften Bitterkeit und dem
prickelnden Prosecco der Inbegriff des
Dolce Vita. Erfrischend, stilvoll und
perfekt fur den Aperitivo-Moment an ei-
nem warmen Sommerabend.

---------------------------------------------------------------------------------------

Zutaten : Zubereitung
- 6¢l Prosecco ; 1. Ein Weinglas mit Eiswirfeln fullen
- 4cl Aperol é 2. Prosecco hinzuflugen
- 2cl Mineralwasser é 3. Aperol hinzuflgen
- Eiswirfel § 4. Mit Mineralwasser auffillen
- 1 Orangenscheibe zur f 5. Umrihren und mit einer Orangen

Garnitur : scheibe garnieren




— Pina Colada
é/f//”J//“bry\ Cremig, siss und exotisch: Die Pina Co-

lada vereint cremige Kokosnuss, suUS-—
se Ananas und weissen Rum zu einem Tro-
pischen Klassiker. Sanft, exotisch und
voller karibischer Leichtigkeit - per-
fekt fur entspannte Momente und Sehn-

sucht nach Sonne, Strand und Palmen.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Zutaten @ Zubereitung
- 5¢cl weisser Rum § 1. Shaker mit Eiswirfel fullen
- 3cl Kokossirup 2. Rum hinzufiigen
- 5c1l Ananassaft : 3. Kokossirup hinzuflgen
- 2cl Sahne g 4. Ananassaft hinzufligen
- Eiswirfel g 5. Sahne hinzuflgen
- 1 Ananasscheibe § 6. Kraftig shaken

: 7. In ein Glas mit Eis fiillen

f 8. Mit einer Ananasscheibe dekorieren



Ola Fashioned

KraTtig, klassisch und elegant: Der 0Old
Fashioned vereint kraftigen Whiskey, et-
was Zucker, einen Hauch von Bitterkeit
und die leichte Saure einer Orange. Ein
ehrlicher Klassiker - perfekt fur ruhige
Abende, klare Gedanken und stilvolle Ge-

sprache.
Zutaten | Zubereitung
- 6¢l Bourbon Whiskey § 1. Zuckerwirfel in ein Glas legen

1 Zuckerwirfel 2. Ein paar Tropfen Wasser dazufugen

und verruihren bis sich der

Ein paar Tropfen Wasser

L Zuckerwlrfel auflost
- Grosser Eiswirfel

© 3. Eiswiirfel hinzufugen

1 Orangenscheibe

f 4. Whiskey dazugiessen und umruhren

E 5. Mit Orangenscheibe garnieren




Ne@\rowi

Stark, bitter und elegant: Der Negroni
kombiniert Gin, roten Wermut und Campari
zu einem kraftvollen Drink. Mit seiner
markant herben Note und seiner leuchtend
roten Farbe dst er perfekt fur lange,
gemutliche Herbstabende.

Zutaten | Zubereitung
- 3cl Gin ; 1. Ein Glas mit Eis fillen
- 3cl Campari - 2. Gin hinzufigen
- 3cl roter, siisser Wermut : 3. Campari hinzufiigen
- Eiswirfel L 4. Wermut hinzufigen
- 1 Orangenscheibe § 5. Gut umrihren

6. Mit einer Orangenscheibe garnieren




ple Mule

Frisch, wirzig und belebend: Beim Apple

Mule trifft Apfelsaft auf wirzigen Ing-

wer und erfrischenden Limettensaft, kom-

biniert mit Wodka fUr die perfekte Ba-

lance. Mit seiner knackigen Frische und

der feinen Scharfe ist er der perfekte
Drink Tur gesellige Momente.

Zutaten . Zubereitung
- 5cl Wodka ; 1. Ein Glas mit Eiswlrfeln fullen
- 10cl Naturtruber Apfelsaft § 2. Wodka hinzufigen
- 8cl Ginger Beer § 3. Apfelsaft hinzufugen
- 2cl Frischer Limettensaft § 4. Limettensaft hinzufigen
- Eiswtrfel § 5. Mit Ginger Beer auffillen
- 1 Limettenscheibe § 6. Umrdhren und mit einer Limetten

scheibe garnieren




Cosmopolitan

Frfrischend, fruchtig und elegant: Der
Cosmopolitan verbindet Wodka, Cranber-
rysaft, Limette und einen Schuss Oran-
genlikor zu einem charmanten Mix voller
Frische. Mit seinem ausgewogenen Ge-
schmack ist es der perfekte Begleiter
fur elegante Abende.

Zutaten :  Zubereitung
- 4cl Wodka ; 1. Ein Weinglas mit Eiswlrfeln fullen
- 2cl Orangenlikér ; 2. Wodka hinzufiigen
- 2cl Cranberrysaft : 3. Orangenlikér hinzufigen

- 1cl frischer Limettensaft : 4. Cranberrysaft hinzufigen

- Eiswilrfel E 5. Mit Limettensaft auffillen

1 Limettenscheibe E 6. Umrihren und mit einer Limetten

scheibe garnieren




Espressd Martin

Kraftvoll, samtig und aromatisch: Der
Fspresso Martini verbindet kraftigen Es-
presso mit Wodka und einem Hauch Kaffee-
Likor zu einem intensiven Erlebnis. Mit
seinem reichhaltigen Aroma und der bele-
benden Wirkung st er der perfekte Drink

fUr spate Winterabende.

. o
Zutaten :  Zuberetiltung
- 4cl Wodka g 1. Eiswlrfel in einen Shaker geben
- 2cl Kaffeelikér : 2. Wodka hinzufiigen

- 2cl Espresso (abgekihlt) : 3. Kaffeelikér hinzuflgen

- 1cl Zuckersirup f 4. Espresso hinzufligen

- Eiswilrfel : 5. Zuckersirup hinzufiligen

- 3 Kaffeebohnen § 6. Kraftig shaken und in ein Cocktailglas
umfillen

S 7. Mit 3 Kaffeebohnen garnieren




ot Toddy

Warm, wlrzig und wohltuend: Der Hot Tod-
dy vereint heissen Whiskey, Honig und
Zitrone zu einem harmonisch warmenden
Erlebnis. Mit seiner sanften SUsse 7st

er der perfekte Begleiter fuUr cozy Aben-

de mit Freunden.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

. o
Zutaten @ Zubereiltung
- 4cl Whiskey : 1. Honig und Zitronensaft in ein Tasse
- 1lEL Honig é geben

2. Mit heissem Wasser aufgiessen

2cl frischer Zitronensaft

3. Umrihren, bis sich der Honig 10st

150ml heisses Wasser

1 Zitronenscheibe E 4. Whiskey dazugeben

: 5. Umrihren und mit einer Zitronen

scheibe garnieren







