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IE REMINISZENZ
N DIE FABRIKZEIT
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Max Maag (1883-1960), ein innovativer Maschineningenieur und Orgelbauer,
Ubernahm 1913 in Zirich West die Hallen der liquidierten Automobilfabrik «Safir»
und griindete die Max Maag Zahnradfabrik (spater Maag-Zahnrader AG).

Die Maag gehorte weltweit zu den fihrenden Anbietern von Getrieben flir
Gasturbinen, Kompressoren, Schiffe sowie Zementfabriken. Im heutigen Bistro k2
war zu Industriezeiten eine Schweisserei untergebracht. Die gute Konjunktur
wahrend des ersten Weltkrieges liess die Firma mit anfanglich 24 Angestellten zu
einem Grossunternehmen mit bis zu 1500 Arbeitern wachsen.

In der eigenen Fabrikkantine «<Maagusta» (heute steht an diesem Ort das Gebaude
von Ernst & Young) gab es zum Wochenabschluss am Freitag als Highlight jeweils
das MAAG-Schnitzel. Dieses erreichte wegen seiner Grosse und seines Geschmacks
auch bei externen Besuchern Kultstatus.

AAG-Schnitzel wieder aufleben.
Wir wiinschen einen guten Appetit!

Chef de Service Chef de Cuisine
Georgios Koutsopoulos Bartschi Luigi Licchelli
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CLAUDE MONET SPECIAL

Maag
Bar @ vegetarisch &5 vegan
Bistro Alle Preise dieser Karte sind in CHF und inklusive MWST.
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SCH N ITZE L MAAG Klassiker 30.80

Paniertes MAAG-Schweinsschnitzel vom CH Schweinsriicken

& BU RGE R (250 gr. Butterfly-Cut), Preiselbeerkompott, Zitrone

Original MAAG-Schnitzel vom Weidekalb 42.50
220 gr. Kalbsbaggli, Preiselbeerkompott, Zitrone, Gurkensalat 3

The Swiss Prime Cheeseburger : 28.50
120 gr. Rindsburger, Cheddar, Zwiebeln, Eisbergsalat,
Tomatenchutney, Gurken Pickles, Senf Creme fraiche, Brioche-Bun

Upgrade zum Extra Swiss Prime Cheeseburger 8.50
Zusaétzlich 120 gr. Rindspatty und doppelte Portion Cheddar

The Other Side Cheeseburger @ 24,50

130 gr. Kichererbsen-Burger, Cheddar, Zwiebeln, Eisbergsalat,
Tomatenchutney, Gurken Pickles, Senf Creme fraiche, Brioche-Bun

Dazu servieren wir Country Fries, Stisskartoffel Fries
oder gemischten Salat.

P AST A Handgemachte Ravioli @ 26.50

Randenteig-Ravioli gefiillt mit Mangold, Thurgauer

& F L Elsc H Schlosskése, stissen Zwiebeln an Mandel-Weissweinsauce

serviert mit glasierten Saubohnen

Boeuff Stroganoff 44.80

Rindergulasch mit Peperoni, Champignons, Cornichons,
Mandel-Broccoli, Reis, Créme fraiche

Maag i
k 2 Bar @ vegetarisch &> vegan
Bistro Alle Preise dieser Karte sind in CHF und inklusive MWST.
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LIEFERANTEN &
PRODUKTE

Wir legen grossen Wert auf artgerechte Tierhaltung und qualitativ hochstehende Fleisch- und
Fischprodukte aus regionaler und nachhaltiger Haltung. Aus diesen Griinden beziehen wir unsere
Produkte von uns personlich bekannten Lieferanten, welche unseren Qualitdtsnormen gerecht
werden und welchen wir unser volles Vertrauen schenken kénnen. Wir beziehen unsere Fleisch- und
Fischprodukte vorzugsweise aus der Schweiz.

N\

Gemiise und Salate von Marinello, Ziirich

1918 eréffnete Tizziano Marinellos Urgrossmutter Assunta ihr erstes Ladeli an der Weststrasse in
Zirich. Zwei Soéhne stiegen in ihre Fussstapfen. Giuseppe (Nino) Marinello begann 1934 an der
Schaffhauserstrasse mit dem Friichte- und Gemusegrosshandel, indem er Backereien belieferte.
Die Marinello + Co AG flihrt Tizziano Marinello heute aktiv und engagiert in vierter Generation.
Er beliefert die Gastronomie mit Friichten, Gemiise und weiteren Frischprodukten.

Pasta von Pasta Freunde

Da wir grossen Wert auf die Qualitdt der angebotenen Produkte legen, kommt ein Grossteil
unserer geflllten Pasta aus der Produktionskiiche der «Commercio Picadilly AG» am Central. Nach
alter Tradition werden die verschiedensten Pastasorten wie friher von Hand hergestellt. Auf
unserer Karte finden Sie die saisonal wechselnden «Cappelletti». Das Tempo mit dem

unsere Pasta-Spezialisten den diinnen Teig belegen und formen ist unglaublich. Uber Geschmack
Iasst sich bekanntlich Streiten, aber (iber die Qualitat lhrer Pasta nicht.

Metzgerei Angst

Wahrend dem 2. Weltkrieg begann Heiri Angst als selbststandiger Metzger zu arbeiten und
eroffnete kurze Zeit spater die erste Metzgerei in Zurich. Ab 1970 tritt die 2. Generation in den
Betrieb ein und wandelte diesen in eine Aktiengesellschaft um, welche bis heute zu 100% in
Familienbesitz ist. Taglich werden mehr als 600 Gastrobetriebe im Grossraum Ziirich mit
Frischfleisch, Wurstwaren und weiteren Artikeln beliefert.

Fleischdeklaration

Weidekalb Schweiz

Prime Beef Schweiz
Schwein Schweiz
Zander* Nordostatlantik
Kaninchen Schweiz

** kann mit hormonellen oder nichthormonellen Leistungsforderern (z.B. Antibiotika) erzeugt worden sein.

Unsere Service-Mitarbeitenden informieren Sie gerne Gber Allergene in den Speisen.
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Bistro Alle Preise dieser Karte sind in CHF und inklusive MWST.




